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Képzési program

A képzési program a felndttképzésrol szo16 2013. évi LXXVIL torvény (Fktv.), a felnéttképzési
torvény végrehajtasarol szold 11/2020. (I1. 7.) Korm. rendelet (Fktr.), valamint a 2019. évi
LXXX. torvény a szakképzésrdl (Szkt.), a szakképzési térvény végrehajtasarol szolo 12/2020.
(II. 7.) Korm. rendelet (Szkr.), és a 07214018 szamu Palinkakészité megnevezésii szakképesités
megszerzésére  iranyuld  szakmai  képzéseket megalapozd  programkovetelmény
figyelembevételével késziilt.

E-mail: easzc@easzc.hu, honlap: www.easzc.hu
Bankszamlaszam: 10044001-00334033-00000000
Feln6ttképzési engedélyszam: E/2020/000210
Adodszam: 15823254-2-15
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olyan naprakész ismeretekkel rendelkezd szakember képzése, aki:

- képes lesz a pdlinka eldallitasara és a hozza kapcsolodd szakmai technologidk
alkalmazaséra.

- apalinkakészito elvégzi a cefrekészitést, erjesztést, a kierjedt cefre kezelését, leparlasat.

- Jartas a nyers parlat kezelésében, érlelésében.

- Az elkésziilt palinkat, - gylimdlcs- vagy borparlatot — a piaci igényeknek megfeleld
formaban palackozza.

- Kezeli és mukodteti a palinkaf6zési miveletekhez tartozo gépeket és berendezéseket.

- A szaktechnoldgia soran sziikséges laboratoriumi alapvizsgalatokat elvégzi, méréseinek
eredményét értelmezni képes, a sziikséges technoldgiai 1épéseket a mérési eredményei
alapjan megtervezi, végrehajtja.

- Ismeri és alkalmazza a jovedéki termék, addzasra, elszamolasra vonatkoz6 hatalyos
jogszabalyokat, rendelkezéseket.

- Szakmai alapismeretei alapjan palinkakostolot, - bemutato6t tart.

- Munkija soran a gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai,
technologiali, tiiz- munka- és balesetvédelmi és egyéb vonatkozoé elbirasok betartasaval,
a j6 gyartasi gyakorlat (GMP) szemléletével végzi.

a képzés soran megszerezheté kompetenciak birtokaban:

- Ismeri a palinkaf6zés alapanyagait, azok mindségi €s mennyiségi kovetelményeit.

- Uzemeltetni tudja a palinkafézés gépeit, berendezéseit.

- Tisztaban van a vonatkozo technologidk alkalmazasi modjaival.

- Szakszerlien tud cefrét késziteni és az erjedési folyamatot iranyitani.

- A kiilonb6z6 leparlasi technoldgiak alkalmazéasaval palinkat tud fézni.

- A palinkaf6zési technologia sordn analitikai méréseket, érzékszervi vizsgalatokat végez.

- Alkalmazza a palinka tisztitasi és stabilizalasi technologidkat.

- Képes palinkat érlelni, agyas palinkat késziteni.

- Az elkésziilt parlatok organoleptikus vizsgalatat elvégzi, a szakmai szabalyok betartasa
mellett értékeli.

- Kiilonb6z6 modszerekkel, technikdkkal tudja elvégezi a kiszerelést és kreativan és
esztétikusan tud palinkat tud palackozni.

- Szakszerlien tudja kezelni, illetve Ujrahasznositani a palinkakészités soran keletkezett
melléktermékeket és hulladékokat.

- A palinka készitése soran hasznalt gépek és berendezések miikodeését ismeri, azokat
balesetmentesen képes hasznélni, el tudja végezni a sziikséges tisztitasi, karbantartasi
folyamatokat.

- Alkalmazni tudja a munka- és balesetvédelmi, a higiéniai €és a mindségbiztositasi
eldirasokat, szabalyokat.

- Ismeri ¢és alkalmazza a hatalyos vonatkozd jogszabalyokat (jovedéki és
¢lelmiszerkonyvi szabalyok).

- Vezeti a sziikséges hivatalos nyilvantartasokat, elkésziti a szakmai adminisztraciot.



A Kképzésbe valé bekapcsolodas és részvétel feltételei: alapfokil iskolai végzettség és
egészségligyl alkalmassag

A tervezett képzési ido: 300 ora
Onall6 munkaformaban megszerezhet6 ismeretre fordithaté éraszam: 90 6ra

A tananyagegység célja, hogy a résztvevok megismerjék az alapanyagokat,
felhasznalhatosagukat, elokészitésiiket, emellett a cefrekészités, a fermentacio, az erjesztési
technologidk, valamint a cefretarolok kialakitasdhoz sziikséges ismereteket elsajatitsak.

A tananyagegység célja, hogy a résztvevok megismerjék a leparlés folyamatat, a kisiisti leparlo-
finomitd berendezés hasznalatat, a csomagolés, palackozas és cimkézés 1épéseit, feladatait.

A tananyagegység célja, hogy a résztvevok megismerjék a mintavétel szabalyait, a parlatok
organoleptikus vizsgalatinak menetét, a palinkahibdkat valamint a palinka mindségi
kovetelményeit.

A tananyagegység cé€lja, hogy a résztvevok megismerjék a jovedéki és ¢€lelmiszeripari
jogszabalyokat.

A tananyagegység célja, hogy a résztvevok megismerjék az élelmiszerbiztonsaggal és
mindségiranyitassal valamint a kornyezetvédelmi eldirasokkal kapcsolatos szabalyokat és
tudnivalokat.

A képzési folyamatban tananyagegységenként torténik a résztvevd teljesitményének értékelése
tananyagzard vizsgak keretében. Ennek mindsitése ,,megfelelt” vagy ,,nem felelt meg”. A
képzésben részt vevo ,,megfelelt” mindsitést kap, ha az eldirt feladatok végrehajtasa minimum
50%-0s mindsitést.
A képesitd vizsgara bocsatas felétele:

- atananyagzaro vizsgak sikeres teljesitése

- képzés elvégzésérdl szo6lo tantsitvany és

- a képzésben résztvevd igazolt és igazolatlan hidnyzdsa nem haladja meg az adott

tananyagegység 20%-at.



A palinkakészitd szakképesités megszerzésére iranyuld képesité vizsgat akkreditalt
vizsgakodzpont szervezheti. A képesito vizsga irasbeli vizsgarészbdl és projektfeladatbol all. A
képzésben résztvevo a képesitd vizsga sikeres teljesitése esetén Palinkakészitd szakképesitést
tantsito képesitd bizonyitvanyt kap.

A képzés részletes Programkovetelménye a  https://szakkepesites.ikk.hu/ oldalon
talalhato meg.
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